BLANC D’Espagne
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ORIGINE : Espagne et citée d’abord par dom Claude St-Etienne en 1670 (Nouvelle
instruction pour connaitre les bons fruits, p.208).Cultivée avant 1873 et , encore en 1916 (plus
en 1935), dans les pépinieres Leroy d’Angers. On en trouvait dans la Dréme et I’ Ardéche.

SYNONYMES : Reinette Tendre (Pirolle, Vilmorin et Noisette, »Bon Jardinier », 1823,
p.414). Ne pas confondre avec Reinette d’Espagne

, Ni avec Camuesar, originaire d’Espagne (Annales de pomologie belge et étrangere, p.172, 3°
paragraphe, réedition 1998)- et(Les fruits retrouvés, E.Leterme, p.171, 1995).

Dans I’ Ardeche on la nomme Francois.

MATURITE-CONSOMMATION : Janvier-Mai.

FORME : Sur-moyenne, L=75mm., H=61mm.- Plus large sphéroidale, asymetrique, écrasée
aux poles ou elle est tres plissee.

EPIDERME : Jaune péle tres luisant, voilé de rose tendre a I’insolation, et marbreé de gris
blanc c6té ombre. Lenticelles rousses.

CUVETTE du PEDONCULE : Vaste, fauve squameux.

PEDONCULE : Gros, trés court, ne dépasse pas.

CUVETTE de L’EIL : Moyenne, assez plissee, non tachée.

L’EIL : Grand a moyen, mi clos, cotonneux.

CHAIR : Blanche (celle que j’ai observeé le 16/12/85 était un peu jaunatre)ferme, fine,
croquante, juteuse (Leroy écrit trés juteuse), fraiche, sucrée, sans saveur spéciale (Leroy=
Iégere amertume agréable), tres douce. Premiere qualité.

LOGES a PEPINS : Non feutrées, a peine ouvertes, petites.

OBSERVATIONS : Lenticelles sur bois grandes et peu nombreuses.

REFERENCES :A.Leroy, Angers, 1873, « Dictionnaire de Pomologie », n°56, silhouette ici.-
Choisel Jean-Louis, compléments d’observations et photo+coupes.
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